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MAISON DES LANGUES 

Langues et Civilisations Orientales 

    et de l’Océan Indien  

DIPLÔME UNIVERSITAIRE DE  
CREOLE REUNIONNAIS 

 

 

Nous contacter :  
 

Maison Des Langues  
Campus du Moufia : 02 62 93 83 17 – 02 62 93 87 04 - 0262 93 83 72 

Campus du Tampon : 02 62 57 94 40 

 

Site internet : https://maisondeslangues.univ-reunion.fr/1 

Courriel : maisondeslangues@univ-reunion.fr 

https://maisondeslangues.univ-reunion.fr/1
mailto:maisondeslangues@univ-reunion.fr
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Descriptif 

DU CREOLE année 1 - initiation 

 

Objectif pédagogique de la langue en DU Année 1 : Niveau A1 vers A2 selon le Cadre 
Européen Commun de Référence pour les Langues CECRL) 

 
UE LANGUE : 60 heures (30 heures par semestre) 

Maitrise linguistique 
 

LANGUE ORALE : 

• Parler de soi et des autres : savoir se présenter et présenter quelqu’un 

• Parler de son cadre de vie en donnant ses caractéristiques : décrire son cadre de vie 

• Savoir interagir avec quelqu’un 

• Parler de l’actualité  

• Comprendre un document audio 

• Comprendre un document pour s’exprimer à l’oral 

LANGUE ECRITE : 

• Rédiger un court texte avec les graphies 

• Construire une phrase simple 

• Construire une phrase interrogative directe 

• Rendre intelligible un message entre le scripteur et le lecteur 

• Comprendre un document audio pour s’exprimer à l’écrit 

• Comprendre un document pour s’exprimer à l’écrit 

 

GRAMMAIRE : 

• Construire une phrase simple et complexe 

• Connaître les pronoms personnels sujets, les pronoms possessifs 

• Utiliser le présent de l’indicatif 

• Exprimer son opinion sur un fait d’actualité 

• Connaître les types de discours 
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UE CULTURE ET CIVILISATION : 20 heures (10 heures par semestre) 

• Connaître l’histoire de La Réunion depuis son peuplement et les grands bouleversements de l’île 

• Connaître la genèse de la langue créole (processus de créolisation) et sa situation jusqu’à aujourd’hui 

• Découverte de la culture locale avec le moringue, le maloya, l’architecture créole, la gastronomie, la 

littérature.   


